
LE BURGER SAVOYARD

INGRÉDIENTS
Chez MANZON

    1 bretzel burger tranché
    4 tranches de reblochon
    200 g de bacon
    Câprons au vinaigre
    Gouttes de poivrons jaunes
    Oignons préfrits
    Sauce ketchup

Chez votre primeur

   Salade
   Pousses d’herbes

Bacon tranches 500 g

Sauce ketchup squeeze 950 ml Oignons préfrits 4/4 Câprons au vinaigre 4/4

Reblochon tranché 500 gBretzel burger tranché 65 g

Poivrons mini jaune gouttes 4/4

RECETTES                    GOURMANDES
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RECETTE
    Faire revenir les oignons.
    Griller le bacon coupé en tranches.
    Couper les buns en 2 et les toaster.
    Lisser chaque tranche de ketchup. 
    Disposer la salade, le bacon, les oignons.
   Terminer avec les tranches de reblochon et du ketchup.
    Décorer de gouttes de poivrons et câprons en tronçons.

Peut être réalisé avec 
différentes charcuteries 

et fromages de montagne.

CONSEILS
LE PLUS
EMBALLAGE NOMADE
Boîte burger carton kraft good


